| ipasa

KnciPcnrcstaurant & | radition P o

Herzlich Willkommen, liebe (Gaste!

Das TiPasa ist seit nunmehr fast 40 Jahren
ein | ibecker Trac]itionslokal. |n den 80-90er Jahren galt es als
ein angesagter Szcncntrc#Pun‘(t der Stadt.

Den Namen ,,TiPasa“ haben wir nach der frihen E_rzéhlung
,,Hochzcit in TiPasa“ des franzssischen Schri{:tstc"ers und Nobclpreistrégcrs
Albert Camus gew'éhlt! Sie bcginnt: ,,lm f:riihling wohnen in TiPasa die (Gotter.
Sie reden durch die Sonne und durch den Duft der Wermutsraucher...«

Die Wanclma|crcicn sind von dem Fclsmalcrcien, die in Afrika und Australien vor mehr
als 20.000 Jahren entstanden sind, insPiricrl: und die Bilderim
Wintcrgartcn von den Malereien der Australischcn Aborgincs.

Unscrc Kﬁchc bietet viel Schmackhaftcs aus aller Wclt. Der Klassi‘(er seit
Beginn ist die Pizza und das [Fladenbrot. Dazu ist eine reichhaltige Kiche gckommcn:
verschiedene F|amm‘<uchcn, Flcisch, Gcrichtc aus dem | andoori Ofcn, viele leckere

indische (Gerichte und viele vcgetarischc und vegane Variationen.

(5enieBen Sie |hre Zeit bei uns!
”1r TiPasa~Tcam




\/orspeisen

Hausgemachtes Fladenbrot®* €4,90
mit Krautern oder Knoblauch verfeinert, mit hausgemachtem Dip

Bruschetta® €6,90
Gewiirfelte Tomaten & Zwiebeln mit Ol auf geréstetem Brot

Carprese®9? €7,90
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum und Olivendl

Champignons,Spanische Art*? € 8,90
mit Brot, Knoblauch und Olivendl

Antipasti Teller>? € 10,90

Vorspeisevariationen mit Brot serviert

Indische \/orsPeisen

Papadam?® € 3,00
mit Dips

Raita®9® €3,90
Joghurt, Gurke, Minze und Brot

Pakora*" € 6,90
Gem{se gebacken in Kichererbesenmehl

Samosa®" € 6,90

Geflllte Gemuiseteigtaschen mit Cashewntiissen

Tandoori Naan

mit hausgemachten DiPs

Naan Kashmiri? €4,60

Tandooribrot mit Butter bestrichen

Garlic Naan? €4,90

Tandooribrot mit Knoblauchbutter bestrichen

Cheese Naan®92 € 6,50

mit Kase Uberbacken

SuPPen

Dal Shorba" € 6,90
Traditionelle indische Linsensuppe mit Koriander
Tom Kha Gai? € 6,90

Kokosnuss Suppe mit Hiihnerfleisch, rotem Thai-Curry, Champignons,
Auberginen, Zitronengras, Zitronenblattern, frischem Basilikum und Koriander

Madras Rasam/’ih €6,90
Scharfe Suppe mit Senfsesam, Kreuzklimmel, Tamarinde, Tomaten,
Asafoetida, Curry, Koriander und Knoblauch

Chicken Shorba €6,90

Klassische Indische Hiihnersuppe

Salat der Saison €9,90 ()
Gartensalat mit marktfrischem Gemuse der Saison

Nizza-Salat €12,90
Gartensalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Thunfisch und Oliven

Tipasa Salat € 13,90
Gartensalat mit gebratenen Hahnchenbrustfiletstreifen

Griechischer Bauernsalat??® €13,90 0

Gartensalat mit Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Paprika & Feta




( Insere Steinofen-[izza

alle unsere Fizi_cn werden mit K sse und T omatensauce zubereitet

klein grof3
Margherita®<ss €890  €10,90 .
mit Mozzarella ' v
Romana** €9,90 €129 () %
mit Zwiebeln, Paprika, Peperoni und Oliven
Salami*<2 €9,90 €12,90
mit Salami
Prosciutto*<2 €9,90 €12,90
mit Schinken
Funghi®© € 9,90 € 12,90
mit Champignons
Hawaii*<2? € 9,90 €12,90
mit Schinken und Ananas
Tonno?<¢ €9,90 €12,90
mit Thunfisch und Zwiebeln
Borghese®<? € 10,90 € 13,90
mit Rinderhackfleisch, Paprika und Zwiebeln
Feta®<92 € 10,90 € 13,90
mit Feta, Spinat und Zwiebeln
Mozzarella®<93® €10,90 €13,90
mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum
Gyros*© €11,90 € 14,90
mit Gyros, Paprika und Zwiebeln
Antipasti*><? €11,90 € 14,90
mit Gemuise vom Grill und Tomaten
Gorgonzola*<92 €11,90 € 14,90
mit Gorgonzola, Schinken und Zwiebeln
Speziale*<d €10,90 €13,90
mit Rinderhackfleisch, Thunfisch, Paprika und Zwiebeln
Chicken Tikka *< € 15,90
mit gegrilltem Tandoori Fleisch, Zwiebeln und Paprika
Calzone Traditional®« € 14,90
mit Rinderhackfleisch und Gemuse
Calzone Vegetarisch®« € 13,90

mit Gemuse der Saison Fla mmkuchéﬂ

alle unsere [lammkuchen werden im Steinofen

mit K &se und Creme fraiche zubereitet

Vegetarisch®< € 10,90
mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Champignons und Oliven

Classic*c €10,90
mit Speck und Zwiebeln

Feta»<98 €11,90
mit Feta und Blattspinat

Tonno*< €11,90
mit Thunfisch und Zwiebeln

Liibecker><2 €13,90
mit Schinken, Salami, Champignons und Zwiebeln

Ibiza?<98 € 13,90

mit Feigen, Feta, Rucola, Tomaten und Honig




Burger

Veggie Burger? €10,90 (
Veggiepatty, StiBgurken, Salat, Tomaten und Réstzwiebeln
Classic Hamburger2 €11,90
Rinderpatty, StiRgurken, Salat, Tomaten und Rostzwiebeln
Cheeseburger>9?2 €13,90
Rinderpatty mit Kase, StiBgurken, Salat, Tomaten und Rostzwiebeln
+ Steakhouse Pommes €5,00
+ Curly Fries €6,00
+ Susskartoffel Pommes €6,00
Burrito & Wra!:)
Veggie Wrap? € 13,90
Weizentortilla gefiillt mit mariniertem Gemise und Dip
Burrito?® € 14,90

Weizentortilla gefiillt mit Rinderhack und frischem Gemiise, mit Dip

uflaufe
mit K ase iiberbacken und Ofenbrot serviert

Lasagne®9® €11,90
mit Hackfleisch und Kase tGberbacken

Gemiise-Auflaufs? €13,90
marktfrisches Gemiise nach Tagesangebot mit Kartoffeln in Sahnesauce
Gyros-Auflaufd? € 14,90
mit Paprika, frischen Champignons und Feta

Spinat-Auflauf €13,90
Blattspinat, Kartoffeln, Zwiebeln und Tomaten

Champignon-Auflaufd?® €13,90
mit frischen Champignons in Knoblauch-Sahne-Sauce

Brokkoli-Auflaufs? €13,90

knackiger Brokkoli und Kartoffeln in Sahnesauce

O]CC nkartoffel

Ofenkartoffel klassisch9? €9,90
mit Sauercreme

Ofenkartoffel Feta%? €11,90
mit Sauercreme und Feta

Ofenkartoffel Hahnchen?? €14,90

mit Hahnchenfiletstreifen und Feta




itaten

asmatireis serviert.

ndische SPczia
it

alle (serichte werden n

\/egeta risch

Auf \/\/unsch servieren wir auch alle Gcriclﬂtc vegan mit Kokosmilch

Chenna Masala® € 15,90
Kichererbsen, eingekocht mit aromatischen Gewuirzen und Paprika

Aloo Gobi Masala® € 15,90
Dampfgegarter Blumenkohl mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln,

Knoblauch, Koriander und Ingwer in Currysauce

Mix Veggie Curryh € 16,90
Verschiedene Gemuisesorten mit Ingwer in Currysauce

Palak Paneer?? € 16,90
Hausgemachter Rahmkase, gebraten mit Spinat in einer Ingwer-Currysauce

Shahi Paneerh9® € 15,90

Hausgemachter Rahmkase in einer Tomaten-Joghurt-Sahnesauce
mit Ingwer und Cashewnissen

Dal Makhani™i € 15,90

Schwarze Linsen, eingekocht mit Tomatensauce, Senf,
Kokosmilch, Bockshornklee, Koriander und Ingwer

Dal Palakh € 15,90

Gelbe Linsen, eingekocht mit Tomaten, Spinat, Zwiebeln,
Masala, Koriander und Ingwer

Bagan Barthe" € 15,90

Auberginen gebacken im Tandoori Ofen mit Tomaten, Zwiebeln,
Tamarinde, Chili, Koriander und Ingwer

Mushroom Mattar Paneer M98 €17,90

Hausgemachter Rahmkase mit griinen Erbsen, Champignons und Zwiebeln
in Tomatensauce, gewurzt mit indischen Gewtirzen, Koriander und Ingwer

Bindi Masala® € 16,90
Okra, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander
Kadai Paneerh9?® €17,90

Hausgemachter Rahmkase mit Tomaten und Paprika in Kadai-Sahnesauce,
gewlrzt mit Knoblauch, Koriander und Ingwer

Piryani
<,

Veggetarisches Biryani "> €17,90
mit Gewtrzen, Knoblauch, Rosinen und Nissen
Chicken Biryani " € 18,90

Aromatisches Basmati-Reisgericht mit gebratenen Hahnchenbrustfiletstreifen,
Knoblauch, garniert mit einem gekochtem Ei und Gemiise

Mutton Biryani"> € 19,90
Zartes Lammfleisch, orientalisch gewtirzt mit Basmatireis, Knoblauch,
garniert mit Rosinen, Nissen und einem gekochten Ei und Gem{se

isch

Fisch Curryh €17,90
Fischfilet in Curry-Kokossauce, aromatisch gewiirzt mit Zwiebeln,
Masala, Tamarinde und Asafoetida




ndische Spezialititen

alle (Gerichte werden nlit Pasmatireis serviert

(_hicken

Chicken Curry" € 16,90
Hahnchenbrustfilet in Currysauce nach kostlicher indischer Art
Chicken Kormah¢?® € 16,90

Hahnchenbrustfilet in mild gewirzter Sahnesauce mit Kokosmilch,
Mandeln und frischer Minze

Chicken Saag € 16,90
Hahnchenbrustfilet mit Spinat in Currysauce

Chicken Mango Curry" €17,90
Zartes Hahnchenbrustfilet in frischer Mango-Safran-Cashewnusssauce

Chicken Kadai?? €17,90

Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten,
Sahne, Ingwer und Koriander

Chicken Tikka Masalas® €17,90

Mariniertes, saftiges Hadhnchenbrustfilet aus dem Tandoori Ofen in einer
indisch gewurzten Tomaten-Sahnesauce mit Zwiebeln und Koriander

Chilli Chicken? €17,90

Hahnchenbrustfilet in Maismehl gebraten, mit Zwiebeln, Paprika,

und Sweet-Chilli-Sauce
i amm

Lamm Madras" €17,90
Lammfleisch in Kokosmilch mit Curry, Koriander, Ingwer und Kurkuma
Lamm Kormah¢3 €17,90

Lammfleisch in milder Sahnesauce mit Kokosmilch, Gewtirzen,
geriebenem Rahmkase, Mandeln, Rosinen und Cashewniissen

Lamm Masala" € 19,90
Lammfleisch mit Gemuse in einer Currysauce nach kostlicher indischer Art
Lamm Kadai®9® € 19,90

Zartes Lammfleisch mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Sahne,
Ingwer und Koriander

Lamm Saag" € 19,90

Zartes Lammfleisch mit Spinat in Currysauce

Beemc

Beef Masalah93 €17,90

Rindfleisch mit Gem{se in einer Curry-Sahnesauce
nach kostlicher indischer Art

Beef Kadaih9® € 18,90

Mundgerechte Rindfleischstiicke mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
Sahne, Koriander und Ingwer

Beef Saag" € 18,90

Mundgerechte Rindfleischstlickchen mit Spinat, Ingwer, und
Koriander in Currysauce

Beef Mango Curryh9® € 18,90

Rindfleisch und Mangofruchtfleisch in Curry-Sahnesauce
mit Cashewniissen und Chili




| andoori- Spezia]itéten

Das /arte, iiber 12 Stunden eingelegte Fleisch
aus dem T andoori Ogen servieren wir |hnen
wahlweise mit unserem luﬁ:igen Naan Prot und
hausgemachten Dil:)s oder aromatischen Dasmatireis

Chicken Tikkah<® € 18,90

Saftiges Hahnchenfilet, mariniert mit Joghurt, Zitrone, Ingwer,
Knoblauch und indischen Gewtirzen

Tandoori Chicken" € 18,90

Hahnchenkeule, mariniert mit Joghurt, Zitrone, Ingwer,
Knoblauch und indischen Gewtirzen

Hariyali Chicken"9® € 18,90
In Joghurt-Minz-Marinade eingelegtes Hahnchenfilet

Tandoori Mix Grill € 21,90
Chicken Tikka, Tandoori Chicken, Lamm Tikka und Hariyali Chicken

Lamm Tikkah98 € 22,90

Saftige Lammfleischstiicke, mariniert mit Joghurt, Zitrone, Ingwer,
Knoblauch und indischen Gewtirzen

T andoori Menii fiir zwei

Dal Shorba, Tandoori Chicken und
hausgemachtes Mango Lassi™!*

€ 25,90/ pro Person

mindestens zwei Personen

e Hcrzst[jck unserer Kijclﬁe ist der
T andoori Ofen, in welchem wir 5[36{5@:1
auf traditionelle indische Art zubereiten




Tipasa Pistro

Curry Wurst? €12,90
mit Steakhouse Pommes und Salatbeilage

Pfannengyros? € 15,90
mit Tzatziki, Steakhouse Pommes und Salatbeilage

Hahnchenbrust im Knuspermantel® € 15,90

mit Steakhouse Pommes und Salatbeilage

Knusprige Chicken Wings?

6 Stiick €9,90

10 Stiick € 14,90
Calamares Romana®<¢?2 €13,90
Gebackene Tintenfischringe im Teigmantel mit Knoblauchsauce und Salatbeilage
Gebratene Gemiisebillchen? € 13,90
in Rahmsauce mit Preiselbeeren, dazu Steakhouse Pommes und Salatbeilage
Hausgemachter Camembert®928 € 14,90
gebackener Weichkase mit Preiselbeeren
Spaghetti Gorgonzola*<92 € 14,90
Spaghetti Bolognese®* € 14,90
Lasagne®<9® €11,90
mit Hackfleisch und Kase liberbacken
Spaghetti Thunfisch*<92 € 14,90
mit Thunfisch

K inderkarte

fiir unsere wichtigsten (3ste

Knusprige Chicken Wings (6 Stiick)? €9,90
Steakhouse Pommes? € 5,00
Curly Fries? € 6,00
Kinderpizza Margherita®<9? € 8,90
Kinderpizza Salami*><922 €9,90
Fischstabchen mit Pommes®< €7,90
Chicken Nuggets mit Pommes? €7,90
Spaghetti Bolognese®* € 8,90

Dcssert

Mangolassi'* €4,50
Milchreis (warm oder kalt)
mit Zimt & Zucker €5,90
mit heilen Kirschen? €7,90
HeiBe Waffel
mit Puderzucker €5,90
mit Vanilleeis & Schokosauce'* €7,90

mit heiBBen Kirschen & Vanilleeis? €7,90




Kalte Getrén &

| | Alkoiﬁolfrei

0,21/0,41 /0,75

Gerolsteiner Wasser €2,50/€4,00/€6,90

(ol 0,21 /0,4l
e Ceegyly Coca Cola'#7o" / Coke zero'721! €2,80/ € 4,50
A Orange'#7M €2,80/€4,50

/ \ Zitrone'47M €2,80/€4,50

\ i ispeziiaren €2,80/€ 4,50

Holunder'*'/ Ingwer Orange'*1! / €4,50

Johannisebeere-Rosmarin'*'! / Eistee-Pfirsich®"

,ﬁ’m Tonic Water* / White Berry* / Ginger Ale'# € 3,50

Safte/ Nektare 0,21/ 0,4l €2,80/€4,80
m Apfel, Orange, Banane, Kirsche, Rhabarber, Kiba,
Maracuja, Ananas, Cranberry, Mango

Saftschorle 0,21 /0,4l €2,80/€4,80
Vita Malz'#" 0,33l €450
Mango Lassi'" €4,50

Pier

frisch gezapft...
Kbénig Pilsener Pils 0,31/ 0,5l €3,30/€4,90
Alsterwasser 0,31/0,5 €3,30/€4,90
Benediktiner Weizen 0,31/0,5 €3,40/€5,00
Benediktiner Dunkel 0,31/0,5 €3,40/€5,00
Guiness 0,31/0,5 €4,00/€5,80
Guiness Port 0,31/0,5l €5,00/€6,80
Kilkenny 0,31/0,5l €4,00/€5,80
aus der Flasche...
Kristall Weizen 0,5l €5,00
Benediktiner Weizen Dunkel 0,5l €5,00
alkoholfrei...
Benediktiner Pils Alkoholfrei 0,33l €3,50
Benediktiner Weizen Alkoholfrei 0,5l €5,00

Unser Bier Special...

Fruchtige Altbier-Bowle 0,3l €4,20
0,5l €5,90




Woh]tuender Tee

0,51 Kannchen - 5,50 €

Ceylon Nuwara Eliya (Schwarztee)
Dieser elegante Hochlagen- Tee besticht durch sein frisches fein-herbes & mildes Aroma

Earl Grey Noblesse BIO (Schwarztee)

Verfeinert mit Lavendelbliiten & Orangendl macht dieser
Earl Grey mit zarter Bergamotte-Note seinem Namen aller Ehre

Salz Karamell (Schwarztee)
SiBlich-cremiger Toffeegeschmack, wiirzig und abgerundet mit weichen Rooibos

Arabische Nacht (Griin-Schwarztee-Mischung)
Rosenblatter & exotisch-siiBliche Fruchtnoten verleihen
diesem Tee seinen blumig-orientalischen Charakter

Kashmir Khali-Kahwa (Griin-Schwarztee-Mischung)
Kardamom, Zimt, Orangenschalen & Gewiirznelken
sorgen fiir mild-wiirzigen Chai-Genuss

Japan Sencha BIO (Griintee)

Frisch, leicht grasig, mild und eindeutig

Marokkanische Minze BIO (Griintee)

Bester Chinesischer Gunpowder & frische Nanaminze
bilden die Grundlage dieser belebenden nordafrikanischen Teespezialitat

Feige-Rosé (Friichtetee)

SiBlich-duftig entfiihrt diese Komposition aus Feige,
Mandel & Rose in die Welt der Geschichten aus 1001 Nacht

Limone-Ingwer BIO (Griiner Rooibos)
Saftige Zitrusnoten & dezente Ingwerschérfe harmonieren
hervorragend mit mildem griinen Rooibos.

Bambus-Pomelo (Krautertee)
Mit spritzigem Zitruscharakter & leicht herber Krauternote
ist diese Mischung eine exotische Besonderheit.

I Gschwendner

KénigstraBe 58 - 23552 Liibeck

Kagee & Co

Espresso’ €2,50
Doppelter Espresso® €4,50
Cappuccino®?? € 3,50
Latte Machiatto®?® €4,00
Milchkaffee®?? €4,00
Café Crema’ € 3,50

Becher heiBBe Schokolade?? €4,00




Weine
Weiss 0,2l 0,75l

Grauer Burgunder A. Diehl, Pfalz, Deutschland €7,50 € 26,00
Ein frischer, mineralischer WeilBwein mit feiner Frucht und elegantem Schmelt.
Riesling A. Diehl, Pfalz, Deutschland €8,50 € 29,00

Saftig und lebendig mit Apfel, Mirabelle und einem Hauch Limette - charmant und fréhlich

Chardon NAY Le Grand Reve, Languedoc-Roussillon, Frankreich € 8,50 € 29,00

Zarte Aromen von weilSen Bliiten und Pfirsich treffen auf saftigen Schmelz und mineralische Frisch

Vinho Verde Azevedo, Vinho Verde, Portugal €8,50 € 29,00
Ein spritziger WeilSwein mit tropischer Frucht, Melone und Birne - leicht und belebend
Lugana Cipriano, Venetien, Italien € 36,00

Feine Bliitennoten und weil3fleischige Friichte verbinden sich zu einem eleganten, zugdnglichen WeiBwein

Kosé

Merlot Rosé A. Diehl, Pfalz, Deutschland € 8,00 € 28,00

Ein Korb roter Friichte, saftig und siiffig - der perfekte Sommerwein voller Lebensfreude

Rot

Merlot Le cochonnet, Pays d’Oc, Frankreich €7,50 € 26,00
Dunkle Beeren in der Nase, am Gaumen geradelinig mit angenehmer Lénge - unkompliziert und charmant
Primitivo asmani, Apulien, Italien € 8,50 € 29,00
Dicht und wiirzig mit seidiger Struktur - ein harmonischer Genuss fiir besondere Momente

DADA No. 1 Finca Las Moras, Mendoza, Argentinien € 8,50 € 29,00
Saftige Frucht, Vanille und Schokolade - ein charmanter Rotwein mit samtigem Nachhall

Tempranillo Finca Las Moras, Mendoza, Argentinien €8,50 € 29,00

Intensives Kirschrot mit Aromen von Brombeeren und Veilchen - fruchtig und ausgewogen

Réserve Rouge Le Grand Reve, Bouches-du-Rhone, Frankreich € 8,50 € 29,00

Kraftvoll und geschmeidig mit reifen Fruchtaromen, Vanille und Kakao - ein Wein voller Harmonie

Barbera Appassimento vilia Pani, Piemont, Italien € 28,00
Brombeere, Veilchen und Vanille vereinen sich zu einem samtigen, eleganten Rotwein mit Tiefe
Shiraz Heartland, Limestone Coast, Australien € 36,00

Wiirzige Noten von Schokolade und Tabak treffen auf konzentrierte Frucht - kraftvoll und ausdrucksstark

\/\/einschorle

Rotweinschorle €6,50
Weissweinschorle €6,50
F rosecco & C O
Prosecco 0,11 € 5,00
Hugo 0,2l €6,90

Aperol Spritz 0,21 €6,90




Caipirinha €8,90
Limetten, brauner Rohrzucker, Cachaca

Tequila Sunrise" €8,90
Tequila, Lime Juice, Orangensaft, Grenadine

Cuba Libre+sm €9,90
Limetten, Havana Rum, Cola

Pina Coladas* €9,90
Weifler Rum, Ananassaft, Sahne, Cream of Coconut

Sex on the Beachr €9,90
Vodka, Peachtree, Zitronensaft, Orangensaft, Cranberrysaft, Grenadine
Swimming Poolss €9,90
WeilSer Rum, Orangensaft, Kokossirup, Blue Caracao, Sahne

Mai Tai €9,90
Brauner Rum, Orangenlikér, Mandelsirup, Ananassaft, Limette

Long Island Ice Tea+s €10,90

WeiBer Rum, Vodka, Gin, Tequila, Triple Sec, Cola und Zitronensaft

Ipanemar €6,90
Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale
Virgin Coladass" €6,90
Ananassaft, Kokossirup, Kokosmilch, Sahne
Cherry Kiss €6,90
Kirschsaft, Ginger Ale, Limetten, Rohrzucker
Wake Up €6,90
Orangen- und Maracujasaft, Limetten, Mandelsirup by .
Smirnoff 0,3l €7,50 i, A
, = NNAI
Jack Daniels 0,3l €8,50 L%
Johnnie Walker, Red Label” 0,3l €7,50 ; i
Ballentine’s 0,3l €7,50 . B
Southern Comfort 0,3l €7,50 s €
Bacardi 0,3l €7,50
Havana Club 3 Anos 0,3l €8,50
Captain Morgan 0,3l €8,50
Gordons 0,3l €8,50
Bombay Saphire 0,3l €9,50
Absacker 2d €3,00
Williams Birne / Kimmel / Sambuca / Ouzo / Vodka / Fernet Branca /
Jubildums Aquavit / Asbach Uralt / Jagermeister / Malteser
Grappa Julia 2l €3,00
Pernod 2d €3,00
Sierra Tequilla silver / gold 2l €3,00
Averna 4cl €4,00
Ramazotti 4cl €4,00

Baileys 2l €3,00




Al l e rge ne
glutenhaltiges Getreide (Weizen', Roggen®, Gerste®, Hafer*, Dinkel®, Kamut?, Hybridstamme)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

= Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse RET
= Milch und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose) e~

= Schalenfriichte (Mandel’, Haselnuss®, Walnuss®, Cashew*, Pecannuss®, Paranuss®,
Pistazie”, Macadamianuss®, Queenslandnuss® e

= Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfide (in einer Konzentration von mehr als 10mga/kg oder 10mg/l)
Lupinen und Lupinenerzeugnisse
= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

=2l T (O T = T & T = -

b
:5—“-\-n—-

-“. ’ Zusatzstoﬁe

= mit Farbstoffen

= mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmitteln
= mit Geschmacksverstarkern
mit Schwefeldioxid

mit Schwarzungsmittel
mit Phosphat

= mit MilcheiweiR

9 = koffeinhaltig

10 = chininhaltig

11 = mit SiiBungsmitteln

12 = enthilt Phenylalaninquelle

O NO U AN -
I

13 = gewachst
14 = mit Nitritpdkelsalz
15 = Taurin

16 =Tartrazin /kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)




Tipasa

, KnciPcnrcstaurant & | radition o’

TBcsonAcrer An]ass’?

Sie haben einen besonderen Anlass zum [Teiern?
Geburtstag, Firmenfeier oder einfach ein
gem[jtlic]ﬁcr Abcnc] mit [ reunden?

Sprcchcn Sie uns an und wirgchcn
individuell auf ”‘IFC W[jnsche ein.

[hr TiPasa~Tcam




